
KALTE VORSPEISEN
	 2	 KRABBEN-COCKTAIL A2,B,F,J,L,1,2,9 � 14,90

mit feiner Cocktailsauce und Früchten, 
dazu Toast und Butter

WARME VORSPEISEN
	 4	 WEINBERGSCHNECKEN A1,G,N � 12,90

mit Kräuterbutter überbacken, dazu französisches Brot
	 5	 SCAMPI A1,B,G � 12,90

mit Knoblauch-Kräutersauce und Cherrytomaten, 
dazu französisches Brot

	 6	 GEFÜLLTE CHAMPIGNONS A1,C,G,I,1,2,3 � 12,90
mit Krabben, Spinat, Sauce Hollandaise und Käse überbacken

FRISCHE HAUSGEMACHTE SUPPEN
	 7	 TOMATENCREMESUPPE G � 6,50
	 9	 FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE L,1 � 6,50
	 10	 HÜHNERSUPPE A1,I,4 � 6,50
	 11	 GULASCHSUPPE A2,I,1,4,12 � 6,50

BRUSCHETTA
	 13	 BRUSCHETTA CLASSIC A1,G,N � 7,90

geröstete Brotscheiben mit Tomaten, Zwiebeln, 
Oliven, Knoblauch und Rucola

	 14	 BRUSCHETTA THUNFISCH A1,G,N � 7,90
geröstete Brotscheiben mit Thunfischcreme und Rucola

	 15	 BRUSCHETTA SERRANO A1,G,N � 7,90
geröstete Brotscheiben mit Serrano-Schinken,  
Tomaten, Sauerrahm und Mozzarella

BANDNUDEL- GERICHTE
	105	 BANDNUDELN ”QUATTRO“ A1,C,G,1,2,3 � 13,50

mit feinen Schinkenstreifen in einer Sahnesauce und Käse überbacken
	106	 BANDNUDELN ”ART GOLDENE GANS“ A1,C,D,G,2,3 � 15,90

mit Putenbruststreifen, in Tomatensauce, 
mit Tomatenwürfeln, Rucola und Parmesan



ARGENTINISCHE STEAKS
Zu allen Steaks servieren wir  

eine Baked Potato mit Sauerrahm und ein Salat.

	 20	 HÜFTSTEAK  220 g�   22,90
	 22	 HÜFTSTEAK  320 g�   27,90

	 23	 RUMPSTEAK  220 g�   24,90
	 24	 RUMPSTEAK  320 g�   30,90

	 27	 FILETSTEAK  220 g�   29,90
	 28	 FILETSTEAK  320 g�   34,90

Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen dürfen: 
englisch (blutig) • medium (rosa) • well done (durchgebraten)

BELIEBTESTE BEILAGEN
	134	 FOLIENKARTOFFEL G � 5,90

mit Sauerrahm  
oder Kräuterbutter

	135	 POMMES FRITES� 5,10
	136	 RÖSTKARTOFFELN 2,3 � 5,50
	137	 SALZKARTOFFELN G � 5,50
	138	 KROKETTEN A1 � 5,50
	139	 RÖSTI A1 � 5,50
	140	 BUTTERREIS G � 5,50
	141	 DJUVECREIS� 5,50

	142	 BLATTSPINAT G � 5,90
	143	 BROCCOLI C,G;I � 5,90
	144	 PRINZESSBOHNEN 2,3 � 5,90
	145	 PFANNENGEMÜSE 2,3 � 10,90
	151	 GERÖSTETE � 7,50 
		  CHAMPIGNONS 2,3 

	152	 RÖSTZWIEBELN� 7,50
	153	 SÜSSKARTOFFEL-� 5,50 
		  POMMES

UNSERE BELIEBTEN SAUCEN
	122	 SAUCE HOLLANDAISE C,G,I � 4,90
	123	 SAUCE BÉARNAISE C,G,I � 4,90
	124	 PFEFFERSAUCE G,L � 4,90

	125	 KNOBLAUCHSAUCE G,L � 4,90
	126	 JÄGERSAUCE G,L,2,3 � 4,90
	127	 CHAMPIGNONSAUCE A1,G,L � 4,90



PFEFFERSTEAKS

alle Steaks sind 200g

	 32	 PFEFFER- 
		  SCHWEINEFILET G,L � 22,90

mit Pommes frites und Salat

	 33	 PFEFFERRUMPSTEAK G,L � 27,90
mit Pommes frites und Salat

	 34	 PFEFFERHÜFTSTEAK G,L � 24,90
mit Pommes frites und Salat

	 35	 PFEFFERFILETSTEAK G,L � 31,90
mit Pommes frites und Salat

STEAK- SPEZIALITÄTEN

	 36	 FILETSTEAK  
		  ”SPEZIAL“ B,G,L,1 � 31,90

mit Krabben und Champignons,  
in Weißweinsauce und Käse 1   
überbacken, dazu Butterreis  
und Salat

	 37	 FILETSTEAK  
		  ”GÄRTNERIN“ A1,C,G,I,2,3 � 31,90

mit Pfifferlingen auf Speck 13 , 
Champignonköpfe, Broccoli,  
Blumenkohl und Kroketten

	 38	 FILETSTEAK  
		  ”SCAMPIS“ A1,B,G,L,1 � 32,90

mit Knoblauchsahnesauce,  
dazu Kroketten, Butterreis  
und Salat

	 39	 FILET ”TOURNEDOS“ A1,C,G,I �29,90
3 kleine Rinderfilets  
mit Sauce Béarnaise,  
Kroketten und Broccoli

	 40	 ZWIEBEL-RUMPSTEAK� 29,90
mit gerösteten Zwiebeln,  
Pommes frites und Salat



LASSEN SIE SICH BEFLÜGELN
	 47	 PUTENSTEAK ”SCHWEIZER ART“ C,G,I,1,2,3 � 19,90

vom Grill, mit Schinken und Käse gefüllt, 
dazu Schweizer Rösti und Broccoli

	 48	 PUTENGESCHNETZELTES ”ZÜRICHER ART“ C,G;I � 20,90
mit Champignonrahmsauce, dazu Butterreis und Salat

	 50	 DREI HÄHNCHEN-MEDAILLONS ”INDISCHE ART“ G,1 � 20,90
mit Früchten in Curry-Sahnesauce, dazu Butterreis

	 51	 PUTENSTEAK A1,G,L,2,3 � 20,90
mit Kräuterbutter und Pfannengemüse, dazu Kroketten

HIER GEHT‘S DRUNTER UND DRÜBER
	 78	 GRILLTELLER A1,C,2,3 � 20,90

Hacksteak, Schweinenackensteak, Rumpsteak, Schnitzel 
und Speck mit Pommes frites, Djuvecreis und Salat

	 79	 HACKSTEAK VOM GRILL� 17,90
dazu Djuvecreis, Pommes frites, Zwiebeln und ein Salat

	 81	 GRILLTELLER ”DIPLOMAT“ A1,C,G,I � 24,90
Schweinefilet, Putensteak, Rumpsteak und Schweineschnitzel, 
mit Champignonköpfen, Blumenkohl, Broccoli und Kroketten

	 82	 GRILLSPIESS ”MADAGASKAR“ G,L,2,3 � 24,90
Rindermedaillons mit grüner Pfeffersauce, 
dazu Pommes frites und Salat

	 85	 RUMPSTEAK ”SCHWEIZER ART“ G,1,2,3 � 25,90
gefüllt mit Schinken und Käse, dazu Röstkartoffeln und Salat

	 86	 RAZNJICI� 17,90
Schweinefleisch auf 2 Spieße, dazu Zwiebeln, Djuvecreis, 
Pommes frites und Salat

	 87	 GEFÜLLTES HACKSTEAK A1,C,G,I,2,3 � 18,90
mit Pommes frites und Djuvecreis

	 88	 STEAK-PLATTE „GOLDENE GANS” A1,C,G,I � 67,00
verschiedene Steaksorten mit Broccoli, Blumenkohl, 
Pommes frites und Kroketten, dazu Sauce Hollandaise



SCHWEINELENDCHEN
	 59	 „ART GOLDENE GANS” A1,C,G,I,1 � 21,90

mit Champignons und Käse überbacken, 
dazu Schweizer Rösti und Broccoli

	 61	 PFEFFER SCHWEINEMEDAILLONS G,L � 21,90
mit grüner Pfeffersauce,  
dazu Pommes frites und Salat

	 62	 SCHWEINELENDCHEN „JÄGER ART” G,L,2,3 � 21,90
mit Pfifferlingen in Rotweinsauce,  
dazu Butterreis und Salat

	 63	 „MAHARADSCHA” G,1 � 21,90
mit Champignonrahmsauce,  
dazu Kroketten und Salat

PFANNENGERICHTE

	 52	 SCHNITZEL „WIENER ART” A1,C � 16,90
Schweineschnitzel mit Pommes frites und Salat

	 53	 CHAMPIGNONSCHNITZEL A1,C,G,L � 17,90
mit Pommes frites und Salat

	 54	 SCHNITZEL „JÄGER ART” A1,C,G,L,2,3 � 17,90
mit Pommes frites und Salat

	 56	 SCHWEINESCHNITZEL A1,C,2,3 � 17,90
mit Spiegelei, Röstkartoffeln und Salat

	 57	 CORDON BLEU   (vom Schwein) A1,C,G,I,1,2,3  �  22,90
mit Schinken und Käse gefüllt, dazu Pommes frites, 
Erbsen und Möhren

	 66	 PFANNE „GOLDENE GANS” G,L,2,3 � 24,90
verschiedene Filetspitzen in Pilz-Rahmsauce, 
abgeschmeckt mit Calvados, dazu Butterreis und Kroketten

	 67	 MUCKALICA G � 22,90
gedünstete Schweinefleischstreifen mit frischen Tomaten, 
Paprika und Zwiebeln in pikanter Sauce, dazu Butterreis



LAMMSPEZIALITÄTEN
	 76	 LAMMTELLER „GOLDENE GANS” 2,3 � 28,90

2 Lammkoteletts, 2 Lammfilets und 1 Lammrückensteak, 
mit Prinzessbohnen und Röstkartoffeln 

	 77	 LAMMPLATTE  (für 2 Personen) G,2,3  �  56,90
verschiedene Lammsorten, mit Speckbohnen 13 ,  
Röstkartoffeln, Blattspinat und Pommes frites

 

AUS DEM NETZ DES FISCHERS
	 90	 LACHSFILET D,G,1   „gegrillt” oder „blau” �  22,90

mit Blattspinat und Salzkartoffeln 

	 91	 SEEZUNGENFILETS UND VIER GAMBASCHWÄNZE A1,D,G,1 � 24,90
mit Rosmarinkartoffeln und Pfannengemüse 

	 95	 ROTBARSCHFILET „PARISER ART” A1,C,D,G,1 � 19,90
mit Blattspinat und Salzkartoffeln 

	 96	 ZANDERFILET A1,C,D,G,I � 24,90
mit Broccoli und Salzkartoffeln 

	 99	 FISCHTELLER A1,C,D,G,I,1 � 24,90
Lachs, Rotbarsch, Seezungenfilet und Zander,  
mit Salzkartoffeln und Blattspinat 

	100	 FISCHPLATTE A1,B,C,D,G,I,1    (für 2 Personen) �  56,00
Lachs, Rotbarsch, Zander, Seezungenfilet und 4 Scampis, 
dazu Salzkartoffeln, Blattspinat, Broccoli, Butterreis und Salat 



TOASTS

	103	 DAMEN-TOAST A1,C,G;I,1 � 15,90
2 Schweinemedaillons mit Pfirsichen und Käse überbacken

	104	 HERREN-TOAST A1,C,G;I,1 � 16,90
2 Rindermedaillons mit Champignons und Käse überbacken

SALATE
	108	 KLEINER GEMISCHTER SALATTELLER� 5,90

verschiedene Salate mit einem Dressing
	109	 SALAT MIT GAMBASSCHWÄNZEN B � 17,90

mit frischem knackigen Salat 
	111	 MEDITERRANER SALAT G,13 � 16,90

frischer knackiger Salat mit gegrilltem Lachs,  
dazu Brot und Vinaigrette

	113	 PUTENSALAT� 15,90
zarte Putenfiletstreifen auf einem garnierten Salatteller, 
dazu ein Dressing extra serviert

Vinaigrette L,1  |  Joghurt-Dressing G |  Cocktail-Dressing A1,F,J,L,1,2,9 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE  
(BIS 10 JAHRE)

	118	 KLEINES WIENERSCHNITZEL ”DOMINIK“ A1,C,G;I � 9,90
mit Pommes frites und Gemüse

	119	 KINDERSTEAK  mit Pommes frites �  11,90
	120	 KINDERSPIESS  mit Pommes frites �  9,90
	121	 CHICKEN NUGGETS  mit Pommes frites und Gemüse �  10,90

VEGETARISCHE GERICHTE
	114	 GEBACKENER CAMEMBERT A1,C;G � 11,90

mit gebackener Petersilie, Preiselbeeren, Toast und Butter
	115	 VEGETARISCHER TELLER A1,C,G,I 1 � 15,90

verschiedene Gemüsesorten mit Sauce Hollandaise 
und Käse überbacken



BIERE
	301	    A1 	 0,3 l�   3,50
	302	  	  0,5 l�   4,30

	306	    A1 	0,3 l�   3,50
	307		    0,5 l�   4,50

	310	  A1 	   0,3 l�   3,70
alkoholfrei

	313	 PILS SCHUSS A1 	   0,3 l�   3,50
	408	 PILS SCHUSS A1 	   0,5 l�   4,30
	315	 ALT SCHUSS A1,1,2,10 	   0,3 l�   3,50
	406	 ALT SCHUSS A1,1,2,10 	   0,5 l�   4,30
	316	 RADLER A1	   0,3 l�   3,50
	405	 RADLER A1 	   0,5 l�   4,30
	317	 KREFELDER A1 	   0,3 l�   3,50
	319	 KREFELDER A1 	   0,5 l�   4,50
	314	 MALZBIER A1 	  0,3 l�   3,50
	318	 WEIZENBIER A1 	   0,5 l�   5,90

 

350	 	   0,3 l�   3,50
352	 	   0,5 l�   4,60 

 

351	 	   0,3 l�   3,00

WARME GETRÄNKE
	521	 TASSE KAFFEE 10 � 2,90
	522	 KÄNNCHEN KAFFEE 10 � 5,00
	523	 GLAS TEE  mit Zitrone�   2,90
	524	 KAFFEE HAG� 3,10
	525	 CAPPUCCINO G,10 � 3,30
	526	 ESPRESSO 10 � 3,00
	527	 GLÜHWEIN L � 3,90
	528	 GROG  mit POTT-Rum�   3,90
	529	 IRISH COFFEE 10 � 4,80
	530	 HEISSE SCHOKOLADE G � 3,80

mit Sahne 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

	201	 MINERALWASSER	   0,75 l�   6,70
	334	 MINERALWASSER	   0,25 l�   3,00

 
 
 
 
 

	320	 COCA COLA 1 2,10 	   0,20 l�   3,00
	203	 COCA COLA 1 2,10	   0,30 l�   3,60
	321	 COCA COLA LIGHT 1 2,9,10	   0,20 l�   3,00
	322	 FANTA 2 	   0,20 l�   3,00
	323	 SPRITE	   0,20 l�   3,00
	332	 KALTER KAFFEE 1,210 	   0,20 l�   3,00
	407	 KALTER KAFFEE 1,2,10	   0,30 l�   3,60

	324	 APFELSAFT	   0,20 l�   3,00
	325	 ORANGENSAFT	   0,20 l�   3,00
	326	 TRAUBENSAFT	   0,20 l�   3,00
	327	 JOHANNISBEERSAFT	   0,20 l�   3,00
	329	 BITTER LEMON 11 	   0,20 l�   3,30
	330	 TONIC WATER 11 	   0,20 l�   3,30
	331	 GINGER ALE	   0,20 l�   3,30

	335	 APFELSCHORLE	   0,20 l�   3,30
	205	 APFELSCHORLE	   0,30 l�   3,60
	336	 WEINSCHORLE	   0,30 l�   5,10

SEKT
	400	 FÜRST V. METTERNICH L 	  0,2 l�  10,50
	401	 FÜRST V. METTERNICH L 	  0,7 l�  27,90

	402	 PROSECCO L 	   0,2 l�   7,90
	403	 PROSECCO L 	   0,7 l�   24,90

	404	 LILLET L 	   0,2 l�   6,50
	405	 HUGO L 	   0,2 l�   6,50
	406	 APEROL SPRITZ L 	   0,2 l�   6,50



DIGESTIFS & SPIRITUOSEN

	352	 WACHOLDER	   2 cl�   3,10
	353	 BOMMERLUNDER	   2 cl�   3,10
	354	 UNDERBERG	   2 cl�   3,10
	355	 MALTESER	   2 cl�   3,10
	356	 JUBILÄUMS AQUAVIT	   2 cl�   3,40
	357	 HIMBEERGEIST	   2 cl�   3,10
	358	 WILLIAMSBIRNE	   2 cl�   3,10
	359	 KIRSCHWASSER 	   2 cl�   3,10
	360	 FERNET BRANCA	   2 cl�   3,40
	361	 FERNET MENTA	   2 cl�   3,40
	362	 ASBACH URALT	   2 cl�   3,40
	363	 JÄGERMEISTER	   2 cl�   3,10
	364	 TIA MARIA	   2 cl�   3,10
	367	 OUZO  eiskalt	 2 cl�   3,10
	368	 KÜMMERLING	   2 cl�   3,10

	369	 SLIVOVIC	   2 cl�   3,00
	370	 JULISCHKA	   2 cl�   3,00
	371	 KRUSKOVAC 	   2 cl�   3,00
	374	 PELINKOVAC	   2 cl�   3,40
	375	 MARTELL	   2 cl�   6,50
	376	 REMY MARTIN	   2 cl�   6,50
	377	 HENNESSY	   2 cl�   6,50
	378	 GENEVER 1 	   2 cl�   3,30
	379	 BAILEYS	   2 cl�   3,30
	380	 SAMBUCA	   2 cl�   3,30
	381	 CALVADOS	   2 cl�   3,30
	382	 RAMAZZOTTI 1 	   2 cl�   3,50
	383	 WODKA	   2 cl�   3,30
	386	 LINIE AQUAVIT	   2 cl�   3,50

LONGDRINKS & APPERITIFS

	440	 ASBACH-COLA 1,2,10 � 4,80
	441	 BACCARDI-COLA 1,2,10 � 4,80
	442	 PERNOD-COLA 1,2,10 � 4,80
	443	 VW  Vermouth-Williamsbirne�   4,80
	444	 GIN-TONIC 11 � 4,80
	445	 WODKA-LEMON 11 � 4,80

	446	 CAMPARI-SODA / O-SAFT 1 � 4,50
	447	 MARTINI-SODA / O-SAFT 1 � 4,50
	448	 SHERRY  trocken oder medium�   3,60
	449	 WHISKY� 6,30
	479	 HAUSWEIN L   rot	 0,2 l�   5,50
	480	 HAUSWEIN L   weiß	 0,2 l�   5,50

A1) Glutenhaltiges Getreide „Weizen”, A2) Glutenhaltiges Getreide „Gerste”, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fische,  
E) Erdnüsse, F) Sojabohnen, G) Milch, H) Nüsse bzw. Schalenfrüchte, I) Sellerie, J)Senf, K) Sesamsamen,  
L) Schwefeldioxid und Sulphite, M) Lupinen, N) Weichtiere

Legende: Allergene Auslöser (VO 1169/2011 Anh. 2)

Legende: Zusatzstoffe (ZZulVo § 9)
1) Farbstoff, 2) Konservierungsstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstärker, 5) geschwefelt,  
6) geschwärzt, 7) gewachst, 8) mit Phosphat, 9) miot Süßungsmittel (enthält eine Phenylalinquelle),  
10) koffeinhaltig, 11) chininhaltig


